Piatti del giorno

Antipasti

Polenta fritta

Bruschette al pomodoro e fettunta
Crostini di fegatini

Crostini di polenta

Primi piatti

Gnocchi asparagi e salsiccia
Pici alle briciole

Pici al ragu di anatra
Pappardelle ai funghi porcini
Minestrone di verdure con farro
Ribollita

Secondi
Fettina di pollo fritta

Fettina di manzo ai ferri
Tagliata di manzo con porcini
Tagliata di manzo al profumo di tartufo

Fagioli all'uccelletto con salsicce

Dolce
Tiramisu alle fragole

IN CASO DI INTOLLERANZE E/O ALLERGIE
INFORMARE IL PERSONALE

Coperto: €2.00

€8.00
€6.00
€6.00
€8.00

€11.00
€10.00
€11.00
€12.00
€10.00

€900

€12.00
€12.00
€18.00
€1700
€10.00

€6.00



Antipasti e taglieri
Cesira €900

(prosciutto crudo farcito con stracchino e marmellata, zucchine e melanzane grigliate farcite

con pecorino e marmellata)

Vegano €900
(zucchine, melanzane, peperoni grigliati, olive, carciofi e bruschetta al pomodoro)
Dispenza €14.00

(prosciutto crudo, salame, carpaccio di salmone, insalata di mare, bruschetta al pomodoro,

crostone con salsiccia, crostone con gamberetti)

Ghiottone €15.00

(capasanta gratinata, crostone con gamberetti, insalata di mare, cocktail di gamberetti e

carpaccio di salmone)

Insalata di mare €900

(prezzemolo, aglio, insalata di mare)

Gran piatto toscano €14.00
(prosciutto crudo, salame toscano, finocchiona, pecorino stagionato, crostino di fegatini di
pollo, crostone con salsiccia, crostone al pomodoro, carciofini, olive e pomodori secchi)

Super leggero €13.00

(verdure grigliate, spiedino con pomodorini, cetrioli e mozzarelline, crostone con radicchio e

scamorza, carote alla julienne, sformato di verdure e ricotta)

A tuttotondo €13.00

(patate fritte e salse, toast con prosciutto cotto e sottiletta wurstel alla brace, bufalina e

crostone con stracchino e salsiccia)

Antipasto rurale €14.00

(crostone con gota cotta, crostone con soppressata, crostino al fegatino, crostone al

pomodoro, pappa al pomodoro, pecorino e pere)

Tagliere di affettati e formaggi €14.00
(prosciutto crudo, salame toscano, finocchiona, pancetta, pecorino semi-stagionato, pecorino

stagionato)

Tagliere di crostoni €10.00

(soppressata; cavolo nero e parmigiano; stracchino e salsiccia; radicchio e scamorza)



La nostra pasta fresca

Gnocchi €6.50
(farina, uova, formaggio, patate)
Pappardelle €6.00
(farina, uova)

Ravioli €700

(farina, uova, spinaci, ricotta artigianale,
parmigiano)

Pici €6.00

(semola di grano duro e acqua)

Pasta secca

Spaghetti €4.00
Linguine €4.00
Farfalle €4.00
Sedani €4.00
Penne €4.00
Riso €4.00

*prodotto surgelato

Terra

Pomodoro €3.00
(aglio, basilico, cipolla, pomodori pelati)

Burro e salvia €3.00
Ragu €5.00

(cipolla, prezzemolo, carota, macinato di manzo,
latte, concentrato di pomodoro, sale e pepe)

Al cinghiale €6.00

(cinghiale, cipolla, carota, prezzemolo, aglio,
rosmarino, concentrato di pomodoro, sale e pepe)

Salsiccia e Chianti classico €4.00

(salsiccia di maiale, cipolla, sale, pepe e Chianti
classico)

Livornese €4.00
(pomodoro, uovo, prezzemolo, aglio, peperoncino)

Al formaggio di fossa €400
(formaggio di fossa e panna)

Cacio e pepe €400
(pecorino stagionato e pepe)

Radicchio e scamorza €4.00

(radicchio rosso, panna, scamorza, sale, pepe,
aglio)

Mare

Allammiraglia* €4.00

(gamberetti*, zucchine, prezzemolo, aglio,
rosmarino, concentrato di pomodoro, sale e pepe)

Carbonara di mare* €6.00

(uovo, pangasio, cernia, persico, ciuffi e calamari)

Scoglio* €6.00
(cozze, vongole, ciuffi, calamari)

Vongole €700
(vongole, aglio, prezzemolo)

Sapori di mare* €700

(pangasio, cernia, ciuffi, calamari, scampi,
gamberetti, pomodorini freschi, basilico,
peperoncino, aglio)



Secondi

Terra

Ossobuco con o senza fagioli €15.00/€12.00
(ossobuco di manzo, farina, prezzemolo, carote, cipolla, olio, pomodoro, sale e pepe)

Cinghiale in umido con o senza polenta €16.00/€14.00

(cinghiale, prezzemolo, aglio, olio,carote, salvia, rosmarino, cipolla, concentrato di pomodoro, sale e
pepe)

Peposo fiorentino €12.00
(muscolo di manzo, olio, sale, pepe, aglio, rosmarino, salvia, pepe in grani e Chianti rosso)

Trippa fiorentina €12.00
(trippa di manzo, sedano, carota, cipolla, olio, sale pepe, pomodoro e Chianti bianco)

Grigliata di carne €14.00
(pollo, scamerita di maiale, salsiccia e rosticciana)

Tagliata di manzo €15.00

o rosmarino e pepe verde
o rucola, parmigiano, pomodorini
o gorgonzola

Maialino al forno €13.00
(coscia di maiale, olio, salvia, rosmarino, aglio, sale e pepe)

Bistecca fiorentina €5.00/hg
(bistecca di manzo con filetto, sale e pepe)

Mare

Frittura mista di pesce* €13.00

(anelli di totano, calamari e ciuffi)

Pesce spada gratinato al pistacchio* €13.00
(pesce spada con panatura di pistacchi, pangrattato e parmigiano)

Gamberoni in guazzetto* €15.00

(gamberoni, prezzemolo, aglio, peperoncino e vino bianco)

Baccala fritto* €15.00
Baccala alla livornese* €15.00

(baccala, farina, olio, prezzemolo, aglio e pomodoro)

Grigliata di pesce* €1700

(pesce spada, totani, seppie, gamberone, scampo, sale, olio, pepe, limone)
*Prodotto surgelato

Contorni
Patate al forno o fritte €5.00
Verdure grigliate o fritte €5.00

Insalata mista o verde €5.00



Bevande

Acqua naturale
Acqua gassata
Bibite in lattina
o Coca Cola
o Fanta
o Sprite
Succo di frutta

Vini della casa

Rosso IGT: Sangiovese 90% - Alc. 13% vol.
Bianco IGT: Malvasia e Trebbiano - 12% vol.
o Yal.
o YL
o 1L

Vino frizzante veneto alla spina
o Yl
o Yl
o 1L

Al bicchiere

Rosso della casa

Bianco della casa

Vino frizzante (spina)

Birre

Alla spina

Artigianale, bionda, non filtrata
o Piccola 20 cl.
o Media 40 cl.
o Grande 50 cl.

In bottiglia

Fedora 33cl,, artigianale bionda, Poggibonsi (Sl),
Guadagnata 33cl., artigianale rossa, Poggibonsi (Sl)
Listra 33cl., artigianale bianca, Poggibonsi (Sl)
Moretti 33cl./66cl.

Analcolica 33cl.

Gluten free 33cl.

o O O O O O

€1,50
€1,50
€3,00

€2,50

€3,00
€4,50
€8,00

€4,00
€6,00
€10,00

€2,00
€2,00
€3,00

€3,50
€5,50
€750

€5,00
€5,00
€5,00

€3,00/€4,50

€4,00
€4,00



