
Le Specialità

Apèritif

Tris di crostoni € 6.00

Crostini di polenta € 6.00

Première

Minestrone di verdure e farro € 9.00
Soupe aux légumes et épeautre

€ 8.00
Acqua cotta € 8.00
Potage de oignons, céleri, tomates fraîche. Repos sur le pain grillé

Linguine al sapore di mare € 12.00

Pici avec sauce au canard € 10.00

Second

Trippa fiorentina € 10.00
Tripes de boeuf avec tomate sauce, carrotte, céleri, oignon, ail

Brasato al chianti € 10.00

Grigliata di Carne € 12.00

Peposo € 12.00

Maialino al forno € 12.00
Cuisse de porc cuite au four, à la sauge, au romarin et à l'ail

Pesce spada gratinato al pistacchio € 12.00

Gratin d'espadon à la pistache

Tarte au raisin avec noix, romarin, anis € 5.00

Pain grillé avec: saucisse et stracchino (fromage frais de vache), foie de poulet, 
radicchio (rouge salade) et scamorza (fromage)

Grillade polenta avec foie de poulet, champignon sauce, oignon sauce, huile et 
parmesan

Pasta e ceci Pois chiches soupe

Filet de bar de mer, calamar, moules, vrais palourdes, Crevettes, scampi, Tomate 
fraîche.

Rumsteck de boeuf cuit dans le vin du chianti avec carrotte, céleri, oignon, ail, 
romarin, sauge

Saucisses, scamerita (viande du porc), rostinciana (côte de porc), poitrine de 
poulet.

Muscle de boeuf cuit dans le vin du chianti, avec la sauge, au romarin, au ail, sel, 
poivre et grains de poivre

           Dessert


